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Le CEP BAULOIS
Réunion du 15 février 2024 

Les Pacherenc du Vic-Bilh
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Les vins du diner
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Les étiquettes
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	Château Villa Laure
	Vignoble Marie Maria
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	Château Viella Séraphin
	Châteaux Saint-Albert




Le Menu

Terrine de campagne maison
et compotée d’oignon

Tartare de bulots et crevettes
aux petits légumes, mayonnaise au curry

Filet mignon de porc rôti, 
Compotée de légumes de saison, sauce à l’ananas et jus de viande

Tarte à la crème citron
 et sa meringue

Café


Récapitulatif des crus

	
Vin
N°
	Nom

	Type
	Année
	Le vrai
Prix en €

	1
	Château villa Laure

	Moelleux
	2021
	13,20

	2
	Vignobles
Marie Maria
	Sec
	2019
	9,90

	3
	Château 
Vielle-Séraphin
	Sec
	2021
	9,94

	4
	Plaimont Terroirs
 et Château St Albert
	Moelleux
	2018
	17,10





Commentaires



Cette réunion a été préparée par Nicole
Nous y avons découvert les Cépages :
Petit Manseng, Gros Manseng, Petit Courbu et Arrufiac

Une réussite : Bravo. 

Il fallait oser présenter les crus dans cet ordre :
Un moelleux, 
Un sec,
Un second sec
Et pour finir un moelleux
Les plats, choisis aussi par Nicole se sont révélés adaptés aux vins

Deux crus sortent du lot :
Le premier moelleux
Et second, le second sec.

De l’avis général, nous avons fait un des plus beau des diners du Cep.
L’ambiance y a été très conviviale
Les deux convives visiteurs ont été séduits et reviendront.

Les absents … vous avez raté un moment sympathique.
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CHATEAU VILLA-LAURE MOELLEUX 2021
Cépage 50 % Petit Manseng, 50% Gros Manseng
Le Gros Manseng apporte fraicheur aromatique et le Petit Manseng la douceur.
Les vendanges se déroulent fin Octobre.
Elevage de 6 a 8 mois en cuve-inox. —
" Le nez évoque les: fruits exotiques, les agrumes nuancés de fleurs et de peches

La bouche est fraiche avec une complexité aromatique, la finale légérement acidulée donne
une belle longueur a ce vin.

Vin d'apéritif ou avec un foie gras, des crépes ou une tomme de brebis.

VIGNOBLES MARIE MARIA - GREVIERE SEC 2019

Cépages Gros Manseng, Petit Courbu, Petit Manseng.

Situé au coeur des coteaux tres pentus de |'appellation, la vigne est issue d'un terroir qui
constitue une originalité géologique du territoire, '

les argiles graveleuses anciennes.

La robe est jaune brillant, le nez complexe avec une pointe minérale qui dévoile quelques
notes de fruits secs et exotiques.

La bouche florale, rafraichissante, élégante et harmonieuse. Ce vin blanc sec d'une grande
finesse développe des aromes de fruits exotiques et de silex.

A |'apéritif, avec des viandes blanches, fromages de chévre frais.

CHATEAU VIELLA-SERAPHIN SEC 2021
Cépage 60 % Gros Manseng, 30 % Petit Manseng, 10 % Arrufiac.
L'Arrufiac apporte de la minéralité.

Le nez est complexe, fruité sur notes d'agrumes, de péches blanches et quelques notes
toastées.

La bouche est ample avec des aromes de fruits frais, finale fraiche et persistante.

A servir en apéritif, avec des rillettes de poissons, ou poulet mariné au paprika, porc a
I'ananas.

PLAIMONT TERROIRS ET CHATEAUX - ST ALBERT MOELLEUX 2018
Cépage Petit Manseng et Gros Manseng.

Parcelles situées sur les coteaux escarpés orientés Est a Sud-Est et profitant les ler rayons
matinaux

en évitant ceux plus violent de fin A.M.

3eme TRI de mi-novembre fortement passerillée.

La robe est d'un jaune doré aux reflets brillants, le nez révéle les aromes d'agrumes
confits(cédrat-orange) et de coing.

La bouche a la fois suave et riche se développe sur un squelette acide tonique qui signe les
plus beaux vins de Pacherenc.

Cette cuvée est le compagnon idéal des foies gras, des fromages a pates persillées et des fin
de repas autour de

desserts peu sucrés(tarte au citron).
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Le Pacherenc du Vic-Bilh fire son nom du vieux patois Béarnais ;
sur chaque cep de vigne, un piquet en chataignier servait de tuteur,

93 4

les “pachets”, “renc” signifiait alignés et “vic-bilh” désignait le vieux

e Pacherenc du Vic-Bilh appellation confidentielle de seulement
260 ha né sur la méme aire que le Madiran, trouve sa source dans
le Piémont Pyrénéen, a la jonction de 3 départements : le Gers, les
Hautes-Pyrénées et les Pyrénées Atlantique ol les petites vallées

sont séparées par des collines, 4 lignes de crétes entre 150 et 300
métres d’altitude.

Le climat est de type océanique, avec des printemps pluvieux, des
étés chauds et de la chaleur et sécheresse en arriére saison,
accompagneés de vent du sud (Foehn). Des conditions idéales pour
une concentration lente des raisins sur le pied de vigne.

Le Pacherenc du Vie-Bilh-est-élaboré a partir de cépages
locaux,proches de ceux du Jurangon ;

- Le Petit Manseng apporte les aromes fruités et floraux
- Le Gros Manseng , la vivacité et la charpente

- Le Petit Courbu, la rondeur

- L'Arrufiac la finesse




