
LE POMEROL

Situé a 29km de Bordeaux le vignoble Pomerol occupe environ 790 ha jouxtant la partie ouest de la
grand région de Saint Emilion, au nord commence la zone de La Lande Pomerol dont les vignes
courrent plus de 1 100 ha
Les pomerolais sont fidèles à leurs habitations rurales ou bourgeoises

Il n'y a jamais eu de classement officiel des POMEROLS

d'après Robert Parker

1) PETRUS
2) CHATEAULEGLISE CLINET
3) CHATEAULAFLEUR
4) CI{ATEAU LAVIOLETTE
5) CHATEAU LE PIN

La région se cantonne aux cépages rouges : environ 80 %o de merlot l5olo de cabemet franc 5%o

carbermet sauvignon pour les Lalandes Pomerols, pour les Pomerols plutôt 90% merlot
merlot : cépage tendre et soyeux

Le sol : plateau de grave sur argile

meilleures années

1995 2000 2005 2009 2010

les Pomerols peuvent être gardés 30 ans ou plus, ils peuvent aussi être bus dès la 3è année
(amabilité du merlot en assemblage)
à boire entre 17 à 18 degrès
élevés en flrt de chêne

Les arômes : fruits rouges, fraise framboise myrtille
fleur : violette. Epices
rondeur, souplesse, puissance

accord mets et vins :

la structure tanique du merlot permet de déguster le Pomerol avec des viandes assez grasses
'côte de bæuf ou toumedos
magret de canard
agneau gigot, cotes d agneau

fromages : beaufort, comté et emmental

desserts : au chocolat noir ou aux ffuits rouges et à la poire



DEGUSTATION

CF{ATEAU DE BEL AIR

LALANDEPOMEROL

Année 2019

petit domaine familial et artisanal, peu connu

situation : plateau de grave argileuse,

nez : intense avec des arômes épicés, de vanille et de fruits rouges

saveurs : l'attaque en bouche est puissante, vin sensuel, distingué, mais jamais lourd , mtr et toujours frais

TOUR SAINT ANDRE

LALANDEPOMEROL
ar:née 2020

cépage : merlot 80%o cabenet frarrc ;2Ùo/o

sol : gravette sablo argileuse

peut être gardé et aussi consommé jetme

couleur soutenue , soncentration tanique modérée souplesse en bouche

CHATEAU SANSON

POMEROL
année : 2020
au cæur de I appellation Pomerol

sol graveleux avec sous sol de crasse de fer

cépages: majorité de merlot 85 %o 10 o/o de cabemet ftanc 50lo de cabemet sauvignon
arômes : fruits noirs, boisés et épices
corps puissant et concentré équilibré très typé merlot

peut se boire jeune, apogée de 8 à l0 ans

CHATEAU PLINCETTE

. POMEROL

année:2018

cèpage : merlot 80 7o cabemet franc l0 oÂ

arôme : fruits mtrs presques confits de fraise et groseille, fm boisée

saveurs : tanins soyeu:ç finesse en bouche, élégance veloutée.



PETRUS

Hors classement, le domaine PETRUS a reçu une médaille d'or à I'exposition
universelle de PARIS en 1878
Le nom de PETRUS a été donné à ce domaine, inspiré par un petit monument en
pierre représentant SAINT PIERRE tenant les clefs du paradis sur ce site.

Le domaine PETRUS appartient à la même famille depuis 1964.
Jean Pierre MOUEIS corrézien d'origine modeste, s'installe à Libourne comme
négociant en vin. Il a acheté ce domaine à une Hotelière avec qui il était associé. Il a
bati à lui seul la renommée de la région et du domaine PETRUS.
Les 2 fils en sont les propriétaires depuis 2001 + d' une vingtaine de crus, dont 9

dans le Pomerol comme LA FLEUR DE PETRUS (1950) LATOUR POMEROL
(1962) TROTANOY (1953) 2 dans le Saint Emilion, Un domaine DOMINUS dans
la Napa Valley (1983)
Les chais vétustes ont été restaurés en 2003. Le père emploie un oenologue
d'exception Jean Claude BARROUET de 1964 à 2008, le fils BARROUET a pris sa
suite. Une équipe de 140 personnes travaille pour eux

Situation : à la frontière orientale de Saint Emilion, PETRUS petit domaine, 11,5 ha,
n a pas de château sur le site ce qui rare pour un domaine viticole,

Site : privilégié sur un plateau dominant, drainage naturel et exposition maximale
Sol : exceptionnel fait de gravette et d'argile bleue, en surface qui se gorge d'eau et
apporte tous les nutriments pour la croissance de la vigne, elle contient des sels
minéraux et du fer, Elle est absorbante et adsorbante (elle retient I'eau et la
redistribue en cas de sécheresse) et donne un bouquet arômatique. Des études
rwrwrrùrrrYuvù,r\_^r! r\.ruJrJur r
On la trouve aussi dans le vignoble RAST;ÂU
Les bonnes années : I989 I990 2000 2003 2005 2009 2015 2016 2018 2020

Le fait que PETRUS n ait pas de classement offrciel, jouant sur sa réputation, les
n;ix s'envoient en movenne 5 UUU euros la bouterlle Dour une Droductlon cle.J(, t,i:..
ûriuiaiiias ùiii aii. vii', iiai j iii iiiii \ii CnûnC iiùi.iiS ùa i <iii s r

Depuis 2019 les étiquettes comportent un hologramme. 20 Yo des parts appartiennent- ;n ricire américain.

C est I un des 10 vins les olus chers du monde avec la ROMANIE CONTIE
ibourgogne côres rie nuitsi ie CiiArrati LAFTTTE l(uTiiSCiiiLD imédoci. ie
CFIATEAU EI-QUEM (sautemes) + 2. ciomaines en espagne, 2 ciomaines en itaii-

citation du philosophe EPICURE

L' IDEE DU VIN C EST DEJA LA MOITIE DiJ PLAISË.



Restaurant - Le M La Baule

Dîner du 27 Mors 2024

Apéritif
Croustillant de bæuf

7V/

Entrée
(Euf meurette sur son fonds

de foie

Inil

plat

Aiguillette de canard et sa

compotée de légumes de saison

7//

Dessert

Fondant au chocolat


