
LES BEAUJOLAIS

Pourmémoire,12grandscrusdeBeaujolais:Regnié-Brouilly-MoBon-chenas-Moulinàvent

Chlroubles -Julienas - ST amour- Cotes de Brouilly- tleurie
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Ce cépage mondialement reconnu, 1(x) 96 Chardonnây, est utilisé pour vinifier ces grands blancs de vignoble .

l,!s teres de pédilection pour élaborer ces vins se trouvent à lextérieur Nord du vignoble et au Sud Ouest de
Vllefranche s/Saône . Zone de transition entre les terrains siliceux des crus et ceux calcaires du Mâaonnais .

En bouche , vins Souleyants , faciles à déguster , et âccompagnant des plats à base de poissons ou crustacés ; et à
(spéro aræc des toasts au poisson t taramal

Robe brillante avec des re{lets verts , des arômes subtils dagrumes ,

Beautolats Rouse - REGNTE chateau de pizav Af .l I ,1J
f appellation REGNTE s'étend sur 650 ha et r€présente annuellement une production rioyenne de # O0O hl ; C,est

L dernler né des crus Beaujolais depuis 1988, il est le plus Beaujolais des crus .

Apællation Regnié protégée , Cest 5 ha et 30.(X)O bouteilles par an .vendanges manuelles sur un sol Brânltique .

Lr Château de Pizay produit des vins typés et remarquables par leur arôme de dmboise et de cassls ; avec une note
Cr prunelle et une évolution sur des petits fruits rouges et une pointe épicée en finale .

Lts vign€s sont plantées sur des coteaux à 350 m . d'altitude , orienté€s Sud Est . Le épage caracérlstique et unique
dû cru Régnié est le gamay noir à jus blanc .

I
CHENAS-DomaineBENoN A+5 tA UO

ltJ ,s ll/' t
Cettê appellation-sêend sur 2rO ha , Cest la plus nre appellation du #aujodis , au cæur des cats du Nord .

Noble et soyeux - Exposition Est -Sud Est sur des coteaux granitiques autrcfuis plantés de chênes , On Etrourre
Éis€rtlellement des arômes dëpices et fruits à novau , comme la prune . En bouche , belle structure fruitée et
,rutenue . Tannins élégants et équlllbrés avec de subtiles notes boié6 .

Beauiotals Blanc Seduction Glrin Blanc 
A4, S:

A- coté des vlns rouges et rosés , quelques blan6 sont élaboés à partir de Chardonnay . / I " '

JULIENAS - res Diorltes Perrachon l5o 1fl 5
LÈ Julienas est un vin riche, puissant, nerveur( et d)loré . S'étend sur une superffcle de 565 ha et prodult 2/{n0 hl

est un cru impérial dâprès I' etymolode : Julienas tiêndrait en e'ffet son nom de Jules Césai . .Avec une robe
.,qperbe .ll est sur un tenolr au caractère afffrmé .Crteaux granitiques au sol très caillouteux . ll détient tout son

lotentlel 
dans ses arômes de fruits nolrs bien murs qui éclatent en bouche . ll accompagne les viandes blanches ,

;olailles en sauce, coq au vin ou giblers . Vieillissêment de 4 à 5 ans , mais peut se oonsommer dans sa ieunesse .
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Restaurant - Le M la Baule

Dîner du 20 Novemhre 2024
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Apéritif

Rillettes de maquereaux

Znit

Entrée

Terrine de campagne aux pistaches
et au Foie Gras

7/î

Plat

Saucisse de Morteau fumée,
pommes de terre et choux confits,

sauce vin rouge

7//

Dessert

Figues rôties au pain d'épices, crème
diplomate à la pistache et éclats de

Petit Lu nantais
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