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Origine : Cultive en Sicile, on le trouve notamment dans la
province de Trapani ou il est la varieté exclusive de la
commune de Marsala. Pour la petite histoire, c’etait LE
cepage favoris de Jules César.

Cépa\ges : Grillo. Cette vigne a la
Polrticu!qrité d'avoir une teneur en
sucre plus elevee que les autres raisins
blancs et des propriétés
orgqnoleptiques pqrticuliéres
(notamment sa texture).

Robe : Jaune pale.

BARON DE
BERNAJ

Nez : Fruits frais et notes florales.

Bouche : Doux et équili’oré. Fraicheur
qui le yend tres dlgl'éolble.
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Origine : Cultive en Toscane, a Cervognano, sur un terrain
vallonné avec des vignobles orientés vers le sud parfait. Le
nom “Le Berne” vient de I'etrusque “Verna" ou “Verena” qui
signifie “entoure de collines”. Terroir essentiellement
gmn%tique, couvert de limon fertile et de pierre calcaire.

Cepage : Sangiovese. Fermentation
spontanée sans ajout de levures.

LE BERNE Robe : Rubis violace.
ROSSO DI
MONTEPULCIANQ Nez : Fruits rouges.

Bouche : Fruits, avec des saveurs
équilibrees. La finale est longue avec
des tanins IégeIfS.




Origine : Produit par le domaine biodynamique Oleoria
Vinicola Orsagna, situe a Orsogna dans les Abruzzes, ce vin
reflete une viticulture respectueuse de la nature et du
terroir. Il est issu d'une fermentation pelliculaire (au
contact de la peau du raisin) de trente Jours en levures

indigénes.

Cépages : Elabore a partir de 100%
- wsMontepulciano, ce vin a vieilli en fits

de chéne.

Robe : Sombre et profonde.

LUNARIA COSTE Nez : Réglisse, confiture de cerises
DI MORO RISERVA noires, lgéres notes de cacao et de
BIO-DEMETER grille.

Bouche : Ample et intense, tanins : ‘
enrobés, finale damande.

Origine : Ce vin voit IeJour sur les collines morainiques au
sud du lac d'lséo dans la province de Brescia, une region
historiquement dediée a la viticulture. Le climat
continental, avec de fortes amplitudes thermiques, favorise
une maturation lente des raisins et développe des ardmes
intenses et une acidite équilibree.

Cépqges ¢ qurdonnqg et Pinot Noir.
Elabore selon la methode
traditionnelle.
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Robe : Jaune paille, lumineuse.
Perlage fin et persistant.

FRANCIACORTA Nez : Fleur blanche, pomme verte. De

BRUT DE CA’ subtiles notes de croute de pain dues
DE:L DIAVOLO a |'é|quse sur lies. Des touches

fruitées et une legere minéralite.

e Bouche : Structure équilibrée, acidité
. & - . I
i vive et finale citronnée. Mousse
e cremeuse et finale harmonieuse

conservant fraicheur et belle
Iongueur.
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Apéritif
Rillettes de poisson

(/A

Entrée

Melon au Jambon sec
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Plat
Osso Bucodu M
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Dessert

Tiramisu au Café
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